Jablkove strudla s hrozienkami

Potrebujeme:

e Liskove cesto
5 - 7 jablk
200g hrozienok
4 ks skoricovy cukor
praskovy cukor
Zltko na potretie
hladka muka

Postup

Jablkad zbavime jadier a postriuhame do misky. Pridame Skoricovy
cukor, hrozienka a prdskovy cukor podla chuti. Dosku si posypeme
hladkou mukou. Rozvalkame si liskove cesto, vyzmykame si jablka

a poukladdme na cesto Zltkom si potrieme okraje a stocime cesto, na
plech si polozime papier na pecenie. Striudlu potrieme so Zltkom

a pecieme pri teplote 180°C na 20 - 30 minut alebo pokym strudla
nebude do ruzova upecena. Po vybrati nechame ju chvilu vychladnut
a tak mozme nakrdjat’ a podavat. Dobru chut)
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